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PLAN DE ÎNVĂŢĂMÂNT


Competenţele generale pe care le vor dobândi cursanţii prin activităţile şi conţinuturile conforme cu planul de învăţământ:

· formarea unei baze teoretice solide în înţelegerea şi cunoaşterea metodelor de analiză fizico-chimice si instrumentale a produselor alimentare
· deprinderea tehnicilor de analiză fizico-chimice  si instrumentale a produselor alimentare

· determinarea valorii nutritive a produselor alimentare

· cunoasterea cerintelor legislative cu privire la calitatea produselor alimentare

· formarea unei baze teoretice privind organizarea controlului de calitate a  produselor alimentare pe faze tehnologice, controlul organoleptic, a factorilor nutritivi, a alterarii si degradarii alimentelor, determinarea falsurilor alimentare si standardizarea produselor alimentare, standard de firma, de ramura, ISO, managementul calitatii


Având în vedere competenţele generale dobândite, absolvenţii acestui curs vor putea să-şi asigure o baza terortica si practica in scopul analizei si controlului calitatii produselor alimentare, a valorii lor nutritive si a standardizarii produselor alimentare noi.
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PLAN DE ÎNVĂŢĂMÂNT
valabil începând cu anul universitar 2008/2009
	Cod
	Discipline
	Tip
	
	Total
	Felul
	Cre-

	
	
	
	C
	S
	L
	ore
	verif
	dite

	DISCIPLINE OBLIGATORII

	UO– ŞT.MFCACCPA – 01.01
	Metode chimice de analiza a produselor alimentare
	DF
	2
	-
	3
	20
	Ex.
	4

	UO– ŞT. MFCACCPA – 01.02
	Analiza instrumentala a produselor alimentare
	DF
	3
	-
	3
	24
	Ex 
	5

	UO– ŞT. MFCACCPA – 01.03
	Controlul calităţii produselor alimentare
	DF
	2
	-
	3
	20
	Ex.
	4

	UO– ŞT. MFCACCPA – 01.04
	Pregătire proiect de absolvire
	DF
	-
	-
	4
	16
	Ex.
	3

	
	total
	
	7
	-
	13
	80
	
	16
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Diploma acordată: Certificat de absolvire
I.  CERINŢE PENTRU OBŢINEREA certificatului de absolvire
·  16 credite la disciplinele obligatorii

·  Susţinerea proiectului de absolvire şi obţinerea calificativului admis

II.  DESFĂŞURAREA STUDIILOR (în număr de săptămâni)

	Activităţi 

didactice
	Examene 

	4
	2


III.  NUMĂRUL ORELOR PE SĂPTĂMÂNĂ – 20 ore
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